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QUIENES SOMOS

MINISTERIO :
p  DE CIENCIA, INNOVACION
o Y UNIVERSIDADES

CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS

El Consejo Superior de Investigaciones Cientificas
(CSIC), adscrito- al Ministerio de Ciencia Innovacion 'y
universidades, es el mayor organismo publico de
investigacion de Espafa y cuarto de Europa.

El CSIC tiene como objetivo el fomento, la coordinacion,
el desarrollo y la difusion de la investigacion cientifica y
tecnolégica de caracter multidisciplinar, con el fin de
contribuir al avance del conocimiento y al desarrollo
econdmico, social y cultural, asi como a la formacion de
personal y al asesoramiento a entidades publicas vy
privadas en estas materias.

Con mas de 16.000 personas, realiza investigaciones
avanzadas en todas las areas del conocimiento gracias a
sus 121 institutos de investigacién y sus tres centros
nacionales. Tiene presencia en toda la geografia
espanola, Roma, Bruselas y la Base Antartica.

EERERN D A & Ik O N

MARIO SANDOVAL

El proyecto mas personal del Chef biestrellado Mario
Sandoval, una Fundacién que combina la investigacion
gastronémica con la divulgacién en la relacion con los
alimentos, bajo cualquier modalidad. El propdsito de la
difusion del conocimiento de la influencia de los
alimentos sobre el cuerpo humano y participar en
sociedades de objeto idéntico. o analogo al que tiene la
Fundacién. La transmision de todos los conocimientos de
la cocina con el desarrollo de procesos, la sostenibilidad
en todas sus areas como un elemento mas de la
gastronomia. Todo esto para hacer un mundo mas
habitable y responsable y respetuoso con el
medioambiente.

La gastronomia entendida como agente util en nuestra
sociedad y futuro.
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Cienciaq,
cocina
y futuro

Ciencia, Cocina y Futuro es la | edicién de una iniciativa
nacida entre el CSIC y la Fundacién Mario Sandoval,
que tiene como principal objetivo instaurar una
conciencia moderna con vista al futuro donde aplicar los
mejores métodos, medidas y herramientas para aplicarlo
en gastronomia entrelazada a la ciencia. También quiere
hacer reflexionar y establecer conclusiones sobre 2
pilares fundamentales: Cémo la investigacion y el
conocimiento  pueden trabajar conjuntamente para
desarrollar la riqueza de la gastronomia actual y también
como la creatividad aplicada en la cocina abre
interesantes lineas de trabajo en el mundo de la
investigacion.

Durante todo este congreso seremos testigos de
conversaciones unicas entre figuras representativas del
panorama espafol en gastronomia y ciencia donde se
crearan sinergias sin precedentes, se establecera un
punto de inflexidén y de inspiracién para las figuras de
ambos sectores y para nuestro futuro como sociedad.
Una oportunidad unica para ser participes de la
implantacién de los cimientos de la gastronomia del
futuro.
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FECHA Y LUGAR

s Cuando?

3y 4 de noviembre de 2025
sDonde?

Salon de Actos del CSIC

C/ Serrano, 117 Madrid
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Cienciq,

AGENDA DEL EVENTO -_— - : S Fatiro

3 de Noviembre

09:30 ACREDITACION.

ACTO DE INAUGURACION. I
10.00

PRESENTACION DEL CONGRESO.
10:30

“EXPERIENCIA EN VIVO” MARIO SANDOVAL Y MARTA DE MIGUEL.
11:15 CAFE.

| BLOQUE. VIDA.
11:45 Introduccion Daniel Ramén. 15°

Introduccion Paco Morales. 15’

Dialogo Daniel Ramén-Paco Morales. 30’

I BLOQUE. MATERIA.
12:45 Introduccion Maria José Alonso. 15’

Introduccion Albert Adria. 15°
Dialogo Maria José Alonso-Albert Adria. 30’




Cienciq,

AGENDA DEL EVENTO D WD — S Fatiro

3 de Noviembre

13:45 ALMUERZO.

[l BLOQUE. SOCIEDAD.

Introduccion Juan Luis Arsuaga. 15°

15:15 Introduccion Eneko Atxa. 15’
Dialogo Juan Luis Arsuaga- Eneko Atxa. 30°

16:15 CONFERENCIA BAILADA a cargo de Maria Cabrera, investigadora posdoctoral del Instituto de Historia (IH-CSIC)
y bailarina de danza espanola. “Cuerpos danzantes a través del legado filmico: una conferencia bailada”.

16:45 FIN DE LA PRIMERA JORNADA. DESPLAZAMIENTO A HOTELES.

19:00 SALIDA DE AUTOBUSES.

20:00 CENA EN LA FINCA EL JARAL DE LA MIRA.




Cienciq,

AGENDA DEL EVENTO D WD — S Fatiro

4 de Noviembre

10:00 INICIO Il JORNADA.

IV BLOQUE. VIDA.
Introduccion Maria Llorens. 15’
10:05 Introduccién Angel Leén. 15’
Dialogo Maria Llorens-Angel Leén. 30’

11:30 CAFE |

V BLOQUE. SOCIEDAD.
Introduccion Maria Vallet. 15’

12:00 Introduccion Begofia Rodrigo 15’
Dialogo Maria Vallet- Begofia Rodrigo 30’
VI BLOQUE. MATERIA.
Introduccion Leonor Pefia. 15’
13:00 Introduccion Joan Roca. 15°
Diadlogo Leonor Pena-Joan Roca. 30°
14:00 CLAUSURA Y FIN DE LA | EDICION DE COCINA, CIENCIA Y FUTURO.
14:30 ALMUERZO EN MUSEO NACIONAL DE CIENCIAS NATURALES (MNCN - CSIC) Y VISITA.
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LOS CHEFS PARTICIPANTES oo

Alhe Adrla Enlg *\

Begona Rodrigo, La Salita. 1 Estre-lla thhlln

P
Joan Roca, El Celler de Can Roca. 3 Estre as Mlchelln




LOS INVESTIGADORES PARTICIPANTES

Maria Vallet. UCM. Materiales y Blomedlcm%_.

Leonor Pena. IH-CSIf. Arqueologia y Arqu '
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